Рейтинговый лист повара МКОУ Бугаевской СОШ_______________________________
за _________________20___г.

	Наименование показателя

	Макс.

балл

	Основание для премирования
	Баллы

	1. Соответствие качества приготовленных блюд  меню. Соблюдение гигиенических требований в технологических процессах приготовления.
	10
	
	

	2. Обслуживание обеденного зала.  Отсутствие жалоб на качество обслуживания.
	10
	
	

	3. Поддержание санитарно-гигиенического состояния столовой в соответствии с СанПиНом
	10
	
	

	4.Интенсивность и напряженность труда в связи с необходимостью начала рабочего дня в ранние часы.
	10
	
	

	5. Выполнение отдельных работ, не входящих в должностные обязанности
	10
	
	

	Итого максимум баллов
	50
	
	


Дата «_____» __________________20 ____г.     ______________________/________________________/

	Согласовано с председателем профкома  «____»____________

____________________/_____________________/

Согласовано с директором школы «______»_________________

___________________/_________________________/


	Утверждено решением Управляющего совета школы. 
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